T

Entrée/Plat/Dessert 55
Entrée/Poisson/Viande/Dessert 70€

Amuse-bouche

Médaillon de Foie Gras au Cassis,
Chutney de Poire Nashi et Pain dépices

ou

Huitres Pochées en Gelée d'Eau de Mer,
Fondant de Lard Colonnata et Chips de Bellota

Duo de Saint-Jacques de Normandie et champignons “Eryngii”,
Velours de Céleris a la Féve de Tonka , Jus de Champignons et Corail

Et/ou

Ballotine de Volaille “Label Rouge” et sa Farce Fine aux Morilles,
Croguant de Pistache, Douceur de Salsifis et Truffes

. « Comme une Bilche » aux Troi; Chocolats .
Praliné Crémeux Amandes et Eclats de Noisettes Caramélisées

Mignardises

Toute I'équipe du Pré aux Clercs vous souhaite un Joyeux Noél
[servi le 24 au déjeuner et diner et le 25 au déjeuner uniguement)




