
MENU IMAGE DE SAISON 39€

Velouté de Champignons, Noix Torréfiées, Crème de Bresse,
Croûtons Maison 

ou

Le Pressé de Volaille de Bresse aux Champignons,
Crème Montée Truffée 

ou

Les Œufs de la Ferme du Pontot, à la Crème d’Epoisses Berthaut

Paleron de Bœuf Braisé, Jus au Pinot Noir (France),
Fine Mousseline de Pommes de Terre aux Herbes 

ou

Nacre de Lieu Noir, Sauce Chablisienne aux Herbes,
Perles de Blé à la Crème de Bresse  

ou

Le Classique Tartare de Bœuf (France) ≃180g,
Frites Maison

Riz au Lait Coco, Brunoise d’Ananas,
Coulis Mangue Passion

ou

Finger Chocolat au Lait et Noisettes,
Sablé à la Farine de Gaude, Caramel Beurre Salé

ou

Délice au Citron, Crémeux Citron, Gel Citron Vert,
Biscuit Moelleux

MENU ENFANT (jusqu’à 10 ans) 16€
Filet de Poisson ou Filet de Poulet + Garniture au Choix
+ 1 Boisson + Financier Caramel ou 2 Boules de Glaces 

MIDI EXPRESS 28€
Lundi à Vendredi au Déjeuner

2 plats au choix dans l’Ardoise de la Semaine
+ 1 Boisson (*) et 1 Café/Thé

1 Verre de Vin Sélection ou 1 Bière Pression 25cl ou 1/4 Eau Minérale

L’ARDOISE DE LA SEMAINE
3 Plats 28€ / 2 Plats 25€ / Plat du Jour 16€
Le Midi Uniquement du Lundi au Vendredi

Potage Parmentier et Noix Torréfiées

ou

Betterave Marinée, Coulis de Cédrat

Saumon Mi-Cuit, Velours de Butternut, Beurre Blanc
Citronné

ou

Echine de Cochon en Cuisson Douce, Ecrasé de Grenailles,
Jus au Thym

Entremets Vanille, Biscuit Noisette et Croustillant Praliné-
Crumble

ou

Pavlova Coco, Ananas, Kiwi, Gelée Exotique


