
Tartelette d’asperges rôties au beurre demi-sel vanillé,  pointes croquantes

ou

Fine truite gravlax à la betterave, tartare de  pomme acidulée

Filet de canette au cassis de Bourgogne, gâteau croustillant de pommes de terre

ou 

Omble chevalier rôti, jus “marinière” et fenouil fondant

Autour de la fraise, diplomate citron vert et basilic, 
perles d’huile d’olive et poivre Timut

ou

Brownie chocolat au lait, caramel cacahuète et pécan, crèmeux à la passion

MENU SERVI POUR LE DEJEUNER DU DIMANCHE 31 MAI 

MenuMenufête des mères fête des mères 
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